Chalet

WINTERSPEZIALITATEN

KARTOFFELSUPPE DA LA NONA MIT ZWIEBELN UND SPECK

WINTERSALAT MIT STEINPILZEN, TRAUBEN, NUSSEN UND BEEREN

An Fruchtiger Preiselbeersauce
AVOCADO BRUSCHETTA MIT SALATBOUQUET
RANDENCARPACCIO MIT APFELVINAIGRETTE, SALAT UND SPROSSEN

ALPLERMAKRONEN MIT SPECK, ZWIEBELN UND APFELMUS

KLASSIKER

PRATTIGAUER HACKTATSCHLI MIT SPINATPIZOKEL UND GEMUSE
POLENTA VAL CAVAGLIA MIT STEINPILZEN

ROSTI MIT ENGADINER CHARNINGNA SERVIERT IM PFANNLI

Garniert mit Gemiise und Rahmhaube

AROSER TEUFELSROSTI MIT POULETBRUSTSTREIFEN UND PEPPERONI

An scharfer Sauce mit Rahmhaube

www.chaletcampino.ch
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Chalet

CAMPINO

AROSER KALBSCORDONBLEU MIT BUNDNERFLEISCH UND ROHSCHINKEN 46

Gefiillt mit 2 Kise und Alpenkrauter.Pommes Frites, Pizokel oder Gratin, dazu Gemiise

GESCHMORTES KALBSBAGGLI 38
Mit Polenta oder Pizokel und Gemiise

HERRSCHAFTLICHER WILSCHWEINPFEFFER MIT EINEM ALPENKNODEL 39

WIENERSCHNITZEL VOM KALB 46
Dazu:Pizokel, Kartoffelgratin oder Pommes Frites, und Gemiisegarnitur

RINDSENTRECOTE 220 GRAMM MIT ALPENKRAUTERBUTTER 49
Kartoffelgratin, Pommes Frites, oder Pizokel und Gemiisebeilage

DESSERTS

CAMPINO MOUSSE AU CHOCOLAT MIT HIMBEERGLACE & SCHOKISAUCE 14
TIRAMISU VOM HAUSGEMACHTEM ROTALI SCHON AUSGARNIERT 13
ROTWEINZWETSCHGEN MIT ZIMTGLACE UND RAHM 10/13

Fleisch: RIND, KALB, SCHWEIN, POULET alles aus der Schweiz !

www.chaletcampino.ch



